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YEARLING SALE 2026
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Wine & Dine
L O U N G E

Opgradér din auktionsoplevelse til Wine & Dine Loungen
og glæd dig til forkælelse hele dagen. Arrangementet omfatter:

Dit personlige bord dagen igennem i Wine & Dine Loungen
Velkomst & snacks

Eksklusiv 4-retters frokost
Tilhørende vinmenu

Fri øl, kilde- og sodavand dagen igennem
Kaffe & the

PRISEN FOR ALT OVENSTÅENDE:  KR. 1.495,-  PR. COUVERT

Menu
Fyldte ravioli med ricotta & spinat
Trøffelsauce – friteret salvie – Vesterhavsost

Smør- & hvidvinsdampet havtaskekæber
Cremet safransauce skilt med purløgsolie – urtesalat

Helstegt rib eye – pommes fondant
Cremet madagaskar-pebersauce – grillede broccolini med Vesterhavsost

Lerbækgaards ”rødgrød med fløde” – bærkompot med citron & vanilje
Fløde 50 % – jernurtolie – brændt hvid chokolade – hindbærsorbet
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